Couchemar en Cuising

Les vecettes favorites des cuisiniers chaman

Crumble avx Pommes de 1’Outre-Monde
Ingredients

Pommes
Biscuits fades
Cidre artisanal

Couper les pommes en quarticrs avec un
couteav o dents.

foire vofir les pommes ZOmn av four
cancerigene.

Emicter les biscuits fades par-dessus les
bormmes chaudes.

Accompagner de cidre artisanal bien chavd.

Omelette aux Legumes suspects

Ingredients
Qcufs

Legumes suspects

Casser les ocufs dans une gourde vide.
Secover vivement.

Couper les Lequmes suspects avec un coupe-
covpe ov o defaut avec un cenif.

Ajfouter dans la gourde.

Faire cuire av four 10mn.

&cgquster chaud ou froid.

Porc ladue ¢t ses Novilles
dngredients : :

Un cochon
gpices fortes
Novilles chinoises
gav

Amencr votre cochon o la boucheric.
Savpoudrer la viende indefinissable
d‘epices ¢t faire cvire av four ThaO.
Pendant ce temps, laisser L'eav av soleil
pour quelle soit tiede.

Arroser Les novilles avec L'eav et le reste
d’epices.

Servir ensemble o temperature ambiante.

Tiramisu de la mort

Ingredients

Cafe

Petit bevrre

Na politains moisis
Kebout Les morts

Tremper les petit bevrre dans Le cofe
chaud pour les ramollir.

Afouter Le debout les morts dans le cafe.
Ouyrir delicatement Les na politains.
Amolgamer Lo partic Liduide du moisi
avec ce qui est encore solide.

Alterner des couches de petit beurre mou
¢t Lo creme de no.politain.

& manger en sirotant le cafe av rhum.



